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WILLKOMMEN 
 

in der Bar Añejo! 

Lassen Sie sich von uns mit hochwertigen, kreativen und klassischen 
Cocktails, mit Wein- und Bierselektionen und hausgemachten, köstlichen 

Añejo Menüs verwöhnen. 

 

Sollte sich Ihr ‚Liebling‘ nicht auf unserer Karte befinden, bitte lassen Sie uns 
dies wissen! 

 

Wir bereiten Ihnen gerne Ihren persönlichen 

Lieblingsdrink zu! 

 

Viel Spaß beim Zurücklehnen und Genießen! 

Ihr Bar Añejo Team 
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WEIßWEIN 

Grauburgunder   0,15L ٠ 7,0 | 0,75L ٠ 28,0 
Aus Pfalz, Deutschland. 100% Grauburgunder.                                              
Frisch, roter Apfel, wenig Säure, schöner Schmelz. 

Blanc De Noir    0,15L ٠ 7,0 | 0,75L ٠ 28,0 
Aus Pfalz, Deutschland. 100% Spätburgunder.                                                
Helle gelbe Frucht, easy Drinking und aromatisch. 

 

ROTWEIN 

Black Bud    0,15L ٠ 7,0 | 0,75L ٠ 28,0 
Aus Vignerons Du Mont Ventoux, Frankreich. 100% Merlot.                                                        
Dunkle Kirsche, schöne Frucht, Zeder, Kaffee. 

2021 Malbec    0,15L ٠ 7,0 | 0,75L ٠ 28,0 
Aus Mendoza, Argentinien. Finca San Carlos. Malbec.                                  
Tabak, Blaubeere, Brombeere, Sauerkirsche, Kaffee. 

 

APERITIF 

DÉJÀ-VU-Ginger Spritz               10,5 
Oriental Déjà-Vu | Ingwer | Zitrone | TH Spicy Ginger 

Limoncello Spritz                10,5 
Limoncello Di Capri | Prosecco | Zitrone | Minze 
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SPARKLING 

 

Beetroot Splash   13,5 
Three Sixty Vodka                      

Rote Beete | Himbeer-Cordial 
Schaumwein 

Cupuaçu Spritz   13,5 
Friedrichs Gin Bartender’s Choice  
Cupuaçu Fruchtpüree                          
Palo Santo Cordial | Weiße Schokolade 
Schaumwein 

 

 

Peach & Mango Flash   13,5 
Pepino Peach Pfirsichlikör      
Mango & Basilikum Shrub 

Schaumwein 



 

 5 

 

SIGNATURE COCKTAILS 

Nikkey   16,5 
Pisco | Granatapfel | Litchi 
Zitronengrass | Yuzu | Limette 
Aquafaba 

 

 

Choclo   16,5 
Pisco | Mote-Mais-Sirup 

Limette  Eiweiß | Angostura 
Bitters 

Chicha   15,5 
[Clarified] 

Gereifter Rum | Selbstgemachter 
Milchreis | Kondensmilch | Zimt 
Milch | Vanille | Zitrone | 
Kokosnus Espuma 
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SIGNATURE COCKTAILS 

 

Spicy Piña   12,5 
[Alcohol Free] 

Deja-Vu Alkoholfrei | Ingwer Ananas 
Fermentation | geräucherte Ananas-

Ancho Chili & Rosmarin-Cordial     
Limette | Schwarzer & Rosa Pfeffer 

 

Figo   12,5 
[Alcohol Free] 

Feige-Thymian-Labdanum-Cordial 
Citrus | Soda 

 

 

Lemongrass & Coconut   13,5 
[Alcohol Free] 

Zitronengrass | Kokoswasser | 
Kokoscreme | Kokosmilch  Koriander 

Kokosnus Espuma 
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AÑEJO CLASSICS 

Tucan   15,5 
Weißer Rum in Espressobohnen & 

Vanille infusioniert | Pedro Ximénez 
Passionsfrucht & Tamarinden Cordial 

 

Cruz de Aragua   15,5 
Brauner Rum | geräucherter Ananas & 
Rosmarin Cordial | Limette | Ingwer 
Schwarzer & Rosa Pfeffer  

 

Leche Tigre   16,5 
Pisco | Crema de Limoncello Kokosnuss 
Creme | Zitronengrass, Koriander & 
Ingwer Cordial | Rosa Pfeffer & Koriander 
Pulver 

Achiote   16,5 
Pisco | Achiote, Granatapfel & Zimt 
Cordial | Kumquat-Püree Limette 
Angostura Bitters | Aquafaba           
Achiote Tinktur 

 

Salto Angel   14,5 
Weißer Rum in getrockneten Cranberries 
und Himbeeren infusioniert | Guave-
Honig Cordial | Ananas Espuma 
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BOLD & BOOZY 

Mayan Old Fashioned     16,5 
Mezcal Espadin | Mexikanischer Maiswhisky | Mais Likör Mandellikör          
Mole Bitters 

La Malagueña      16,5 
Ron Piet 10 YO Rum | Amaro Nonino | Agave                                        
Angostura & Orange Bitters 

Spicy Chamoy      16,5 
1800 Tequila Blanco | Jalapeño | rote Paprika Shrub | Limette                      
Tajin & Chamoy Glasrand 

Palo Negro      16,5 
1800 Tequila Reposado | Palo Cortado Sherry | dunkler Rum                     
Grand Marnier | Panela Cordial 

 

SOURS 

Pisco Sour       15,5 
Pisco | Limette | Zucker | Eiweiß | Angostura Bitters 

Mezcal Sour      16,5 
Mezcal | Limette | Zucker | Eiweiß 

Scottish Sour      16,5 
Monkey Shoulder Blended Scotch | Peated Single Malt                                
Honig | Limette | Eiweiß  



 

 9 

 

HIGHBALLS 

Mr. Mango      11,0 
Ron Piet 3-Jahre | Mango & Basilikum Shrub | Limette                                        
TH Mystic Mango 

Añejo Highball     11,0 
Gereifter Rum | Panela cordial | Limette | Soda 

Gin Tonic al Fresco     11,0 
Gin | Cynar | TH Tonic Water | Gürke 

Paloma      11,0 
Tequila | Limette | TH Pink Grapefruit | Sal de Gusano 

Chilcano      11,0 
Pisco | Limette | Ingwer | TH Ginger Ale 

Pepino       11,0 
Three Sixty Vodka | Pfirsichlikör | Limette | TH Tonic Water 
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GIN & TONIC 

SOUTH AMERICAN 

Venezuela | Canaima Gin 47%    16,5 
TH Tonic Water| Pink Grapefruit 

Kolumbien | Dictador Ortodoxy Aged White Gin 43% 16,5 
TH Tonic Water | Apfelspalte 

Ecuador | Cruzloma London Dry Gin40%   16,5 
TH Tonic Water | Orangenzeste 

Peru | Gin’Ca 40%     16,5 
TH Tonic Water | Zitronenzeste 

Brasilien | McQueen and the Violet Fog Gin 40%  16,5 
TH Tonic Water | Zitronenzeste | Rosmarin 

MEXICAN 

Mezcal MG | Mezcal Gin 45%    16,5 
TH Tonic Water | Pink Grapefruit 

Los Muertos Mexican Dry Gin 43%   16,5 
TH Tonic Water | Limettenbläter 

SEIS14 Gintol | Gin-Sotol 45%    16,5 
TH Tonic Water | Orangenzeste 

EUROPA 

Schottland | Hendricks Gin 44%    13,5 
TH Tonic Water | Gurke 

Deutschland | Friedrichs Bartender´s Choice Gin 40% 13,5 
TH Tonic Water | Gurke   
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ZERO PROOF 

Guarapo      9,5 
Passionsfrucht | Limette | Vanille | TH Mystic Mango Soda 

Papelon con Limon     9,5 
Limette | Panela cordial | Soda 

Flor de Jamaica     9,5 
Hibiskus Blüten Cordial | Limette | TH Spicy Ginger 

Guanabana       11,5 
Guanabana [ Stachelannone ] Püree |Vollmilch | Zucker 

Tamarindo      11,5 
Tamarindenpüree | Passionsfrucht | Limette | Ingwer | TH Ginger Ale 

Pistaccio Cooler     12,5 
Pistazien & Weiße Chokolade Cordial Espresso | TH Tonic Water 

Mango Velvet      11,5 
Oriental Déjà-Vu Alkoholfrei | Limette |                                                              
Mango, Basil & Cucumber Shrub | TH Tonic Water 
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BEERS 

Bayreuther Hell       0,30L ٠ 3,9 

San Miguel       0,30L ٠ 3,9 

Corona Extra 4,6% Vol. (México)   0,33L ٠ 5,5 

Becks alkoholfrei     0,33L ٠ 3,5 

Corona Cero 0%      0,33L ٠ 3,5 

CRAFT BEER by Maisel & Friends 

Pale Ale     5,2% Vol.  0,33L ٠ 6,5 

IPA     6,3% Vol.  0,33L ٠ 6,5 

West Coast IPA   6,6% Vol.  0,33L ٠ 6,5 

Urban IPA   5,6% Vol.  0,33L ٠ 6,5 

SOFTS, SÄFTE & WASSER 

Cola | Cola Zero | Sprite     0,30L ٠ 3,5 

Maracuja | Ananas | Cranberry | Apfel   0,30L ٠ 3,8 

Staatl. Fachingen Medium     0,75L ٠ 6,9 

Staatl. Fachingen Still     0,75L ٠ 6,9 

KAFFEESPEZIALITÄTEN 

Espresso       2,9 

Doppelter Espresso      3,5 

Kaffee Crema       3,5 

TEE 

Frischer Ingwer oder Minze     4,5  
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TEQUILA & MEZCAL 

Tequila und sein weitaus älterer Bruder, der Mezcal, sind in der Aroma-tik 
ungeheuer vielfältige und vielseitige Spirituosen, die der Aroma-Bandbreite 
von Whisky tatsächlich in Nichts nachstehen. Ob wild, ursprünglich und rau 
oder elegant, sanft und cremig, ob blanco oder im Fass veredelt - bei uns in 
der BAR AÑEJO finden Sie ein umfangreiches Sortiment an Tequilas und 
Mezcal von namhaften Marken wie PATRON oder AVION TEQUILA, ebenso 
wie von kleinen, noch unbekannten Brands wie REY CAMPERO oder EL 
JOLGORIO. 

 

 
 

  

Regionen, in denen Mezcal und Tequila typischerweise in Mexiko hergestellt 
werden. 
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TEQUILA & MEZCAL FLIGHTS 

Steigen Sie in einen unserer Flights ein und lassen Sie sich in die Welt der 
Aromen und Geschmäcker entführen. 

 

 

 

 

BLANCO / SILVER   18,5 
Patrón Tequila Silver 40% Vol. 

Fortaleza Blanco 46% Vol. 

La Cofradía Tequila Blanco 38% Vol. 

 

 

 

 

CRISTALINO   19,5 
Herradura Tequila Ultra Añejo 40% Vol. 

José Cuervo 1800 Tequila Añejo 40% Vol. 

Maestro Dobel Diamante Cristalino Tequila 40% Vol. 

 

  

 

 

MEZCAL   20,5 
Zignum Mezcal Añejo Cristalino 40% Vol. 

Ilegal Mezcal Reposado 40% Vol. 

Se Busca Mezcal Artesanal Añejo 40% Vol.  
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TEQUILA ROSA 

Código 1530 Rosa 35% Vol.     6,9 
Süßliche Agave und natürlich ein Touch französischer Rotwein, dezent, 
unaufdringlich. 

TEQUILA BLANCO / SILVER 

Código 1530 Tequila Blanco 38% Vol.   6,5 
Ebenfalls gekochte Agave und Pfeffer. Sehr traditioneller Ton mit einer 
gewollten Schärfe. Das ist KEIN smoother Stoff, sondern ernstgemeinter 
Blanco Tequila! Mineralisch, zitrus-vanillig und grasig. 

La Cofradía Tequila Blanco 38% Vol.    6,5 
Weich und fruchtig, mit filigraner, süßer Würze und einem leicht trockenen 
Teint. 

Patrón Tequila Silver 40% Vol.    6,5 
Samtweich und sauber facettiert mit intensiver Fruchtstruktur, Gewürzen 
und erfrischender Zitrusnote. 

Patrón Tequila Ahumado Silver    7,5 
Patrón Ahumado Silver wird in kleinen Chargen geröstet und durch  

ein 100%iges Tahona-Rad-Destillationsverfahren gepresst.  

Anhaltend rauchig & weich 

Cenote Tequila Blanco 40% Vol.    6,5 
3 Wochen in Fässern aus amerikanischer Eiche gereift. Geschnittenes Gras, 
Zuckersirup, Menthol, ein Hauch von frischer Ananas und Mango. 

Pantalones Tequila Blanco 42% Vol.     6,5 
Gekochte Agave, süß, Karamell, fruchtig, Vanille und seidig. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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TEQUILA CRISTALINO 

Tequilas Cristalinos sind Blends aus Reposado, Anejo und Extra-Anejo. Das 
bedeutet, dass sie mindestens für 2 Monate im Eichenfass gelagert waren. 
Sie sehen nach der Cristalino-Veredelung einem Tequila Blanco zum 
Verwechseln ähnlich und sind durch den zusätzlichen Filter-vorgang meist 
etwas teurerer als „normale“ gereifte Tequilas. 

 

Herradura Tequila Ultra Anejo 40% Vol.   7,5 
Vollmundige süße Agaven Aromen mit etwas Eiche, Vanille und 
Trockenfrüchten. Sehr weich und facettenreich mit warmem Anklang von 
Karamell. 

Maestro Dobel Diamante 40% Vol.    7,5 
Sehr leicht im Mund, Vanille, Karamell, Frucht und Florales, leichtes Holz, 
etwas Rauch mit Cristalino-Touch. 

Jose Cuervo 1800 Cristalino 38% Vol.   6,9 
Butterige Agave mit einem Schuss schwarzem Pfeffer, karamellisierten 
Rosinen und Mandeln, einem Hauch von Eichenwärme, subtiler pflanzlicher 
Salzgehalt. 

BLANCO TEQUILA STILL STRENGTH 

Fortaleza 46% Vol.      6,9 
Von Früchten, gebackener, vollreifer Agave, grüner Olive und Erde sind 
einladend präsent. Am Gaumen bemerken wir sofort Aromen von gekochter 
Agave, gepaart mit schwarzem Pfeffer, Oliven und mineralischen Noten. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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BIO TEQUILA BLANCO 

Bio-zertifizierter Tequila aus 100% nachhaltiger Produktion | Ohne 
Zusatzstoffe (Verified Additive Free). 

 

 

 

 

Siete Leguas Tequila Blanco 40% Vol.   8,5 
Nach gekochten Agaven, würzig, fruchtig, feine Minznoten, angenehm und 
leichter pfeffriger Abgang. 

123 Organic Tequila „1“ | Blanco Bio 40% Vol.  6,9 
Agaven werden erst nach 10 Jahren geerntet. Seidig weich am Gaumen mit 
einem langen Abgang und einem leicht süßen Kick. 

La Dama Organic Bio Tequila Blanco 40% Vol.  6,9 
Fruchtig, kräuterig, karamellisierte Agave, ein Hauch von Schokolade mit 
weicher, cremiger, geschmeidiger Textur. 

Arette Tequila Artesanal Suave Blanco 38% Vol.  6,9 
Der Geschmack zeichnet sich durch die unverfälschte Agave, Kräuter, Honig 
und eine leichte Pfeffernote aus und ist sehr weich. 

Fortaleza Blanco Tequila 40% Vol    7,9 
Aromen von Zitrusfrüchten und reichhaltigen gekochten Agaven füllen Ihre 
Nase in diesem einzigartigen und ganz besonderen Tequila. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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TEQUILA REPOSADO 

Seinen einzigartigen Geschmack erhält der Tequila Reposado durch seine 
kurzzeitige Lagerung in Eichenfässern. Diese kann sich von 2 bis 12 Monate 
hinziehen, daher auch der Name Reposado, was übersetzt „ausgeruht“ heißt. 
Bio-zertifizierter Tequila aus 100% nachhaltiger Produktion | Ohne 
Zusatzstoffe (Verified Additive Free). 

 

Gran Padre Reposado Tequila 40%  Vol.   6,5 
Weich, geschmeidig mit einem Hauch von Vanille, würzigen Untertönen und 
leichter Rauchnote. 

Avion Reposado Tequila 40% Vol.    6,5 
World's Best Tasting Tequila gewählt. Geschmack: Blumig mit Anklängen von 
Kirsche, Pfirsich und Birne. 

José Cuervo 1800 Tequila Reposado 38% Vol.  5,5 
6 Monate in Eichenfässern gelagert, Aromen von Karamell und Orangen. 
Geschmacklich sehr überzeugend. 

Tequila Terralta Reposado 40% Vol.    6,5 
Leicht ölig, leichte Vorwärmung, leichtes Karamell und helles Leder mit einer 
Prise Schokolade. Ein schöner, nicht überwältigender Eichengeschmack und 
ein butteriges, würziges Mundgefühl. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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TEQUILA AÑEJO & EXTRA AÑEJO 

Gehört zur Kategorie der gelagerten Tequilas. Añejos reifen 1-3 Jahre in 
Eichenfässern, und entwickeln in der langen Lagerung ihren speziellen 
Charakter 

 

 

 

José Cuervo 1800 Tequila Añejo 38% Vol.   6,5 
Aromen von Karamel, Vanille, Orange und gerösteten Mandeln umgeben 
von einer kräftigen Holznote. 

Tequila Terralta Añejo 40% Vol.    7,0 
mittlere Wärme, einige Früchte mit grünen Äpfeln, etwas milder Rauch und 
eine Prise Vanille und Ahornsirup. 

La Cofradía Tequila Añejo Single Barrel 38% Vol.  7,0 
Weich und wohlgerundet, mit dichten Würznoten und feinem cremigen 
Teint. 

Cenote Tequila Añejo 40% Vol.    7,0 
Vielschichtig, Schokoladentrüffel, Nelke, Anis, grüner Pfeffer, Orange-nöl, 
Baumsaft, Honig. 

San Matias Tequila Extra Añejo | Gran Reserva 38% Vol. 7,0 
Auf der Zunge sehr glatt und geschmeidig beginnt nach ein paar Sekunden 
der Übergang zu einem fruchtigen, mittel- bis vollmundigen Moment mit 
cremigem Toffee, braunen Gewürzen, Pfeffer und Leder. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 



20 

 
 

MEZCAL 

Mezcal (auch: Mescal oder Meskal) ist der klassische, traditionell und in 
Handarbeit hergestellte Agavenbrand aus Mexiko. Offiziell bildet er die 
Ober-Kategorie für alle Agaven-Spirituosen, so ist zum Beispiel Tequila 
eigentlich auch ein Mezcal. Der Name entstammt der Nahuatl-Sprache der 
Azteken und bedeutet "gekochte Agave". 

 

 

Noble Coyote Mezcal Espadin 43% Vol.   6,5 
Helle Kräutergeschmacksnoten setzen sich am Gaumen fort und münden in 
einen weichen, fruchtigen und mittellangen Nachgeschmack. Tropische 
Früchte, Pfeffer, Eukalyptus und Ingwer. 

El Jolgorio Mezcal Tobala 47% Vol.    8,5 
Erinnert er an Mango und geröstete Agave. 

Rey Campero Jabali Mezcal Joven 49,2% Vol.  8,5 
100%-Agave Sorte: Jabali. Der Geschmack dieses Mezcal hat viele tropische 
Früchte und Zitrusfrüchte. Er ist erdig mit einem Hauch von Pfeffer. Seine 
reiche Textur und der Rauch umrahmen die wilden Aromen dieser 
besonderen Agave.  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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MEZCAL REPOSADO 

Ilegal Mezcal Reposado 40% Vol.    7,5 
Gewürznelke, Buttertoffee und Noten von Vanille am Gaumen. 

 

 

MEZCAL AÑEJO  

Se Busca Mezcal Artesanal Añejo 40% Vol.   7,5 
Mindestens 1 Jahr in Eichenfässer aus französischer Eiche gereift. 
Agavenaromen und Noten von süßer Eiche, Datteln und Rosinen und Vanille. 

 

 

MEZCAL CRISTALINO  

ZIGNUM Mezcal Añejo Cristalino 40% Vol.   7,5 
Weich und glatt, mit einer geschmeidigen Textur und subtilen Anklängen 
von tropischen Früchten, Honig und gerösteten Mandeln. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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RUM 

Die Kolonialzeit brachte das Zuckerrohr Ende des 15. Jahrhunderts in die 
Karibik, wo die exzellente Bodenbeschaffenheit und ein hervorragendes 
Klima die Grundlage für den Plantagenanbau des Zuckerrohrs schufen. Man 
kam schnell auf die Idee, daraus Alkohol zu bereiten. Die erste urkundliche 
Erwähnung fand das Getränk um 1650 als „Rumbullion“ (engl. etwa „großer 
Tumult“). 

Die wichtigste Grundlage für die Herstellung ist Zuckerrohrsaft oder Melasse. 
Auf den französischen Karibikinseln wird das Getränk aus Zuckerrohrsaft 
hergestellt („Rhum Agricole“). Die meisten Produktionsländer verwenden 
Melasse („Rhum industriel“). Guter Rum zeichnet sich durch eine lange 
Reifung in Holzfässern aus, wobei das zuerst farblose Destillat eine gelbliche 
und später eine braune Färbung annimmt. Je länger die Reifung, desto 
abgerundeter erscheint sein aromatisches Geschmacksbild. „Weißer“ Rum 
reift zwischen 6 - 30 Monaten in Edelstahlfässern, falls Eichenfässer 
verwendet werden, verliert sich durch Filtrierung die Farbe. 

 

 
 

  
Cruz de Aragua, Hacienda Santa Teresa. 

Zuckerrohrplantage in Venezuela. Ron Santa Teresa. 
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RUM FLIGHTS 

Steigen Sie in einen unserer Flights ein und lassen Sie sich in die Welt der 
Aromen und Geschmäcker entführen. 

 

ROLLERCOASTER  19,5 

Austrian Empire Navy Rum Reserve 1863 40 % Vol. 
Süß · Mild · Tropisch · Früchte · Schokolade · Vanille 

Appleton Estate 12 YO Jamaica Rum 43% Vol. 
Süße Früchte und Honig · Dunkle Schokolade 

Mount Gay Rum XO Reserve Cask 43% Vol. 
Trocken · Brachiale Aromen · Gewaltig 

 

FREAKY RUMS  19,5 

Don Papa Rum 40% Vol. 
Süß · Noten von Vanille · Honig · kandierten Früchten 

Dictador Solera Rum 12 Años 40% Vol. 
Trocken · Weich · Noten von Kaffee und Kakao 

Rum Project Two 
Süß ٠ Noten von Orangenschalen 

 

SWEET TEMPTATION  19,5 

Santos Dumont XO Elixir 40.0% 
Süß von fermentierten Früchten und Honig 

Rum Project Four 40.0% 
Süß ٠ Mild ٠ Noten von Vanille ٠ Karamell 

RATU 8 Jahre Signature Rum Liqueur 35.0%. 
Würzig ٠ Noten von Orangen und Schokolade ٠ Leichte Rauchnoten  
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RUM 

ANTIGUA 

English Harbour Sherry Cask Finish Rum 46% Vol.  6,5 
Kraftvolle Textur, mit süßen Toffee-Noten, Frucht, Nüssen und getoasteter 
Eiche. 

BARBADOS 

Kaniché XO Double Wood Rum 40% Vol.   7,5 
Weiche und runde Textur, mit vielen Früchten, cremigen Noten und 
wohldosierter Würze. 

Plantation Barbados X.O. 40% Vol.     6,5 
Besonders weich und ausgewogen, mit der exotischen Süße von Zuckerrohr, 
fruchtig nach reifer Banane, kandierter Orange und gerösteter Kokosnuss, 
Kakao, Toast und Vanille. 

BRASILIEN 

Santos Dumont XO 40%Vol.     7,5 
Voller und dichter Körper mit köstlicher Süße, saftigem Kokosnussmark, 
würzigen Holznoten und cremig weicher Vanille. 

CUBA 

Eminente Rum Reserva 7 Años     6,9 
Geröstete Kaffeebohnen mit ihrer unverwechselbaren Bitterkeit werden von 
reicher Vanille und weichem Rauch abgelöst. 

Havana Club Gran Reserva Añejo 15 Años 40% Vol.  13,5 
Vollmundig und ausgewogen, mit Noten von Honig, getrockneten Früchten, 
Kakao, feiner Eiche und einem Hauch von Gewürzen, die harmonisch 
miteinander verschmelzen.  
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RUM 

COSTA RICA 

Ron Centenario 25 Años 40% Vol.    7,9 
Sehr mild, dabei vollmundig und mit einer leichten Bananen- und 
Aprikosennote versehen, gewürzt mit gerösteten Nüssen und Anis. 

Ron Centenario Fundación 20 Años 40% Vol.  7,5 
Vollmundig, elegant und mild, Noten von Banane, Sternanis, gerösteten 
Nüssen, Zimt und Tabak, mit einer karamelligen Süße. 

COLOMBIA 

Dictador 20 Años 40% Vol.      6,9 
Seidenweich im Mund, mit Toffee, etwas Ahornholz, cremiger, dunkler 
Schokolade, Kaffee und einer Nuance Eiche. 

La Hechicera 40% Vol.      6,5 
Seidenweiche Textur mit Tropenfrüchten, gerösteten Kaffeebohnen und 
einem Hauch Tabak. 

DOM. REPUBLIK 

Quorhum QRM 23 Años Solera 40% Vol.    6,9 
Zu Beginn noch eine süße Fruchtfülle, die langsam in cremige 
Bourbonvanille übergehen, und dann überraschend von intensiv-würzigen 
und leicht trockenen Noten, wie etwa Tabak und Karamell abgelöst werden. 

Brugal Ron Leyenda 38% Vol.     7,5 
Delikater, dichter Körper mit fruchtigen Pfirsichen, würzigen Feigen, 
Sherrytönen und Eichenholz. 

Puntacana Tesoro 15 años 38% Vol.    6,5 
Facettenreichte, volle Textur, mit süßer Vanille, filigraner Honigsüße, 
Eichennoten und Kräutern. 

Presidente Martí 23 Años     6,9 
Süß, würzig, fruchtig, holzig.  
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RUM 

EL SALVADOR 

Ron Cihuatan Solera 12 años Rum 40% Vol.   5,9 
Dichter und würziger Körper, mit Nüssen, Gewürzen, delikaten Tanninen und 
einer elegant süßen Note. 

GUYANA 

El Dorado Rum 15 YO 43% Vol.    6,5 
Mittelschwere, sehr lebendige Textur mit einem Füllhorn an tropischen 
Früchten, seidigen Eichennoten und cremiger Zartbitterschokolade. 

Nightwatch Premium Dark Rum 45% Vol.   6,5 
Er ist als mittelsüß einzustufen und ergänzt die Noten von Vanille und 
Karamell mit einem würzigen Beiklang von Eiche. 

Dos Maderas PX 5 + 5 Rum 40% Vol.    6,5 
Dichter Körper, anfangs trocken, mit Eiche, und langsam anschwellender 
Sherry-Süße, Rosinen, Feigen und Vanille. 

GUATEMALA 

Ron Zacapa Centenario 23 Rum 40% Vol.    6,5 
Seidenweich und mild, dabei sehr aromenstark und vielfältig, mit dunkler 
Schokolade, gerösteten Nüssen, Bienenhonig, Karamelltoffees und einer 
würzigen Kaffeenote. 

Botran 15 YO Ron Anejo Reserva Rum 40% Vol.   5,9 
Samtweiche, mollige Textur mit Fruchtfülle, süßen Zuckerrohrnoten, ergänzt 
von filigranen Vanillenoten und Eichennoten.  
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RUM 

JAMAIKA 

Davidsen's 15 XO Jamaican Dark Rum 40%. Vol.  6,5 
Eine gelungene Mischung aus Würze, Süße und Frucht. 

Hampden Estate Pure Single Jamaican Rum 45% Vol. 6,9 
Sehr würziger Teint, mit Anis, einer Note Gummi, Südfrüchten und 
Pfefferminz. 

Appleton Estate 12 YO Jamaica Rum 43% Vol.  6,5 
Voller und dichter, fast sahniger Körper, mit leicht süßen Tönen, 
Orangennoten, Kakao und cremig-süßer Vanille, dazu würzige 
Eichenholznuancen. 

KARIBIK 

A.H. Riise Non Plus Ultra Very Rare 42% Vol.   9,5 
Vollmundiges, rundes und äußerst aromatisches Erlebnis: süße Sherry-
Aromen, Früchte, Vanille und Karamell, dazu Tabak und Zedernholz bilden 
ein dichtes Geschmacksportfolio. 

A.H. Riise Danish Navy Strength Rum 55% Vol.  6,5 
Gewürze, Zedernholz, Melasse und Sevilla Orangen. 

A.H. Riise XO Batch No. 6 Founders Reserve 45,5% Vol.  6,5 
Exotisches Obst, geschmorte Pflaume, zarte Noten von gerösteten Mandeln. 

Old Man Project Four Vanille Cane Spirit 40% Vol.   6,5 
Seidig und ausgewogen, Aromen von süßem Karamell, Milchschokolade, 
aromatischer Vanille und verschiedenen Nüssen. Im Hintergrund vernimmt 
man eine Spur von Gewürzen. 
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RUM 

MARTINIQUE 

J.M Vieux Agricole VSOP 43% Vol.     5,5 
Seidenweich, mit Eichennoten, Vanille und saftigem. Kokosmark. 

NICARAGUA 

Flor de Caña Centenario 12 años 40% Vol.   6,5 
Vollmundige Aromen von Bratäpfeln, würzigem Holz und feiner Vanille. 

PANAMA 

Zafra Master Reserve 21 Años 40% Vol.    7,5 
Weich, mit trockenen Akzenten und einer leichten karamellig/vanilligen 
Süße und fruchtigen Noten von Birnen und Johannisbeeren, im 
Zusammenspiel mit holzigen Tönen malzigen Note. 

Ron Abuelo 12 Años 40% Vol.     6,5 
Die Noten des Aromas spiegeln sich auch am Gaumen wider, gepaart mit 
Eichenholz, karamelligen und nussigen Noten. 

Compañero Ron Extra Añejo 54% Vol.    6,5 
Üppig und süß, dominierende Aromen von Milchschokolade und Kakao. 

PERU 

Ron Millonario 10 Aniversario 50% Vol.    6,5 
Süße Textur mit Honignoten, Orangen, dunklen Beeren, Bourbonvanille, 
Rosinen, Eichennoten und hintergründiger Würze. 

Rum Mandatario XO 40% Vol.     7,5 
Ein köstlicher Rum-Blend mit fruchtigen und leicht süßlichen Aromen. 
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RUM 

PHILIPPINES 

Don Papa Baroko Rum 40% Vol.    6,5 
Wohlige Aromen von frischem Obstkuchen und einer üppigen Ladung 
kandierter Zitrusfrüchte. 

TRINIDAD & TOBAGO 

Zaya Gran Reserva Rum 40% Vol.    6,5 
Vielschichtig, intensiv, die Eindrücke der Nase wiederholen sich am Gaumen, 
hinzu kommt eine pfeffrige Schärfe. 

VENEZUELA 

Santa Teresa 1796 Antiguo de Solera Rum 40% Vol.  6,5 
Weicher und runder Körper mit Frucht, gerösteten Nüssen, cremiger Vanille, 
Eichenholz, Karamellcreme und eine Spur Kakao. 

Cacique 500 Extra Añejo Rum     6,5 
Vollmundig und elegant, süß mit leichten herben Aromen. 

Botucal Reserva Exclusiva Rum 40% Vol.   6,5 
Nuancen verschiedener tropischer Früchte, Schokolade und Karamelltoffée. 

Cacique Antiguo 40% Vol.     8,5 
Sehr weich mit cognacartigen Aromen. 

Ron Roble Viejo Ultra Anejo 40% Vol.   7,5 
Noten von Vanille und Nüssen auf Untertöne von Orangenschalen und 
Beeren. 

Ron Añejo Carupano 21 Años 40% Vol.   7,5 
Noten von Holz, süßem Karamell und der Bitterkeit von gerösteten Nüssen. 
Kokosnuss und Honig gesellen sich gemeinsam mit einem Unterton von 
Vanille und Eiche dazu. 

Carupano Reserve 1996 Rum 40% Vol.   12,5 
Noten von Karamell, Fenchel, kandierten Früchten und Mandeln.  
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MEXICAN & PERUVIAN WHISKEY 

Abasolo Mexican Corn Whisky 43% Vol.   5,5 
Zimt und schwarzer Tee mit geröstetem Mais und Anklängen von Vanille. 

Black Whiskey 45% Vol.     6,5 
Andean Black Corn Whiskey. Intensiv, aber ausgewogen mit gerösteter 
Vanille, deutlichen Eichennoten und einem Hauch von Trockenfrüchten. 

 

BOURBON 

Woodford Reserve Double Oaked 43,2% Vol.   6,5 
vollmundig und nuancenreich, mit Noten von Vanille, Karamell, Hasel-nuss, 
Früchten (insb. Äpfel) und würzigen Tönen. 

Basil Hayden's Kentucky Straight Bourbon 40% Vol.  6,5 
intensiv würzig, mit Noten von Pfeffer, dazu Honig. 

 

ASIAN WHISKEY 

Enso Japanese Blended Whisky 40% Vol.    6,9 
Die leichte Textur offenbart süßes Karamell, eine Prise Vanille und 
eingewobene Fruchtnoten. 

Nikka Coffey Malt Whisky 45% Vol.    6,9 
Süße Mandarinen und Orangen mit Kaffee, Pralinen und Rumtörtchen mit 
Vanille. Es folgen Zwetschge, Mirabelle und Marillen. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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BLENDED SCOTCH 

Grand Old Parr 12 YO       6,5 
Am Gaumen nimmt man viel Malz wahr. Begleitet wird dies von einer Würze, 
etwas Rauch, Karamell- und Honignoten. Der Abgang ist sehr lang. 

Buchanan's 12 YO Finest DeLuxe Blended   6,5 
Mit einem fruchtigen, weichen und ausgewogenen Geschmack. 

 

SINGLE MALT 

Edradour 10 YO Highland Whisky 40% Vol.   7,5 
Vollmundig, sanft und cremig mit Tönen von Dörrobst und einem Hauch 
Vanille, Karamell und exotischen Gewürzen. 

Glendronach 12 YO Original Whisky 43% Vol.  6,5 
Vollmundig, dabei seidenweich und cremig, mit reichhaltigem Sherry-Aroma, 
süßen Kirschen, würzigem Holz, Rosinen und knackigen Trockenfrüchten. 

Bunnahabhain 12 YO Islay Whisky 46,3%    7,5 
Nussige Aromen schmiegen sich um saftige Beeren, cremigen Vanille-
pudding und süßes Toffee. 

 

IRISH 

Teeling Irish Small Batch Whiskey 46% Vol.    6,5 
Die Zeit im Rum-Fass verlieh dem Whisky glatte, süße und fein holzige 
Aromen, die von exotischen Früchten begleitet werden. 

  

Alle Spirituosen werden zu 2 cl serviert. 
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Vielen Dank für Ihren Besuch! 
 

 

BAR AÑEJO 

Elisenstr. 22 

30451 Hannover 

051149537241 

www.bar-anejo.com 

Endpreise inklusive Mehrwertsteuer. 

Prices include service and tax. 

 

 

Wenn Sie Ernährungseinschränkungen oder Nahrungsmittelallergien 
haben, benachrichtigen Sie bitte unser Teammitglied. 

 
 


